
COMUNIONES



Nuestro restaurante Mirador del 
Guadiana, ubicado en la tercera 
planta del complejo Gran Hotel 

Casino Extremadura, cuenta con las 
mejores vistas a la ciudad en un 
entorno luminoso y sofisticado.

SALONES
Disponemos de salones de 

celebraciones totalmente equipados

para la celebración del cualquier 
tipo de evento.

Terraza al aire libre con aforo de 
más de 300 personas, ideal para 

celebrar eventos y cócteles.

NUestros Espacios





CÓCTEL BIENVENIDA

GastronÓmico I

54€
IVA Incluido

Menú

Degustación de quesos de la región

Vasito de salmorejo

Pan bao de tartar de salmón y pepinillo

Croquetas caseras de jamón ibérico

Bolitas de causa limeña

Empanadilla ají gallina

Rabas de calamar con su espuma

de berberechos y lima

Arroz a banda en mano con gambita

                                                        

                   
                                                                              

PRIMERO
Salmorejo con crujiente de tartar de atún y guacamole                 

SEGUNDO
Carrillera ibérica con espárragos y ajetes

Selección de postres elaborados
por nuestro maestro pastelero

“Pequeñas locuras”

Vino blanco, vino tinto, cervezas, 
refrescos, agua mineral y café



CÓCTEL BIENVENIDA

GastronÓmico II

59€
IVA Incluido

Menú

Degustación de quesos de la región
Vasito salmorejo

Pan bao de tartar de salmón y pepinillo
Croquetas caseras de jamón ibérico

Bolitas de causa limeña
Empanadilla ají gallina

Rabas de calamar con espuma
de mayonesa de berberechos y lima
Arroz a banda en mano con gambita

                                                                      
                                                                     

PRIMERO
Dorada con emulsión de verduritas

SEGUNDO
Solomillo Ibérico de bellota en salsa Pedro Ximenez

Selección de postres elaborados
por nuestro maestro pastelero

“Pequeñas locuras”

Vino blanco, vino tinto, cervezas, 
refrescos, agua mineral y café



CÓCTEL BIENVENIDA

GastronÓmico III
Menú

Degustación de quesos de la región
Vasito salmorejo

Pan bao de tartar de salmón y pepinillo
Croquetas caseras de jamón ibérico

Bolitas de causa limeña
Empanadilla ají gallina

Rabas de calamar con su espuma
de berberechos y lima

Arroz a banda en mano con gambita

                                                                                                                      

                                                                                     
                                                                               

64€
IVA Incluido

PRIMERO
Lubina con arroz negro de chipirones

SEGUNDO
Pluma ibérica con boletus a la crema

POSTRE
Selección de postres elaborados

por nuestro maestro pastelero
“Pequeñas Locuras”

Vino blanco, vino tinto, refrescos, cervezas,
agua mineral y café



CÓCTEL BIENVENIDA

GastronÓmico IV

69€
IVA Incluido

Menú

Degustación de quesos de la región
Surtido de Ibéricos Dehesa de Extremadura

Mix de gazpachos: mango, cereza y tradicional
Pan Bao de tartar de salmón con pepinillos
Boquerones con guacamole en pan alemán

Bombón de foie
Bolitas de causa limeña

Rabas de calamar con su espuma
de berberechos y lima
Empanadilla aji gallina

Tosta de gambas al ajillo con ali oli

                                                                      
      

PRINCIPAL
Brocheta de presa ibérica de bellota marinada

con hierbas a la brasa y patatitas

Surtido de postres: Tarta queso, Crema de café
con Dissaronno y Mousse de lima

“Pequñas locuras”

Vino blanco, vino tinto, cervezas, 
refrescos, agua mineral y café

Vasito de arroz de ibéricos
Brocheta de bacalao

Croquetas de ibéricos 



MENÚ INFANTIL

Combo de nuggets, fingers de pollo y croquetas

Escalope de pollo empanado con patatas fritas
ó

Hamburguesa con patatas fritas

Copa de helado

Refrescos, zumos y agua mineral

 

28€
IVA Incluido

PRINCIPAL

SEGUNDO

MOMENTO DULCE

BEBIDA



Parking gratuito
Precio especial en alojamiento en hotel NH del complejo

En caso de alergias o intolerancias, puede consultarnos para 
ofrecerle otras opciones alternativas y/o veganas. 

Monitores, animación y juegos para los más peques
Consultar más información. 

Cóctel de bienvenida de pie: 4€ por persona
Lomito de presa ibérica: 7€ al centro de mesa

Jamón ibérico D.O. Dehesa de Extremadura: 7€
Barra Libre 2h: 16€ por persona

Copas: 6€
Refrescos: 3€

 



CONTACTO

comercial.extremadura@nh-hotels.com
fatima.santano@orenesgrupo.com

679 873 816

Facebook
Restaurante Mirador del Guadiana

Instagram
@restaurantemiradordelguadiana


